ПАСПОРТ КОМПЕТЕНЦИИ
«Общая характеристика компетенции»
Шифр и наименование компетенции ПК-28 готовностью к конструированию, эксплуатации и техническому обслуживанию учебно-технологической среды для практической подготовки рабочих, служащих и специалистов среднего звена
Тип компетенции - профессиональные 
Образовательный стандарт (уровень образования) 44.03.04 Профессиональное обучение (по отраслям) (уровень бакалавриата)
Профессиональный стандарт (при наличии) «Педагог профессионального обучения, профессионального образования и дополнительного профессионального образования»
Описание компетенции.
В ходе освоения образовательной программы обучающийся должен
знать: 
нормативные, технические и санитарные требования к учебно - технологической среде; учебно-технологической среды для практической подготовки рабочих (специалистов) правила пожарной безопасности в учебных заведениях и противопожарное оборудование
уметь:
эксплуатировать и осуществлять техническое обслуживание оборудования; проводить измерения параметров микроклимата, освещенности в помещениях и уметь обеспечить их приведение к уровню, соответствующему действующим нормам; пользоваться первичными средствами пожаротушения.
владеть:
навыками работы с оборудованием, составляющим учебно-технологическую среду.

«Планируемые уровни сформированности компетенции выпускника»

	Уровни компетенции
	Содержательная характеристика уровней

	Базовый
	Знает:
нормативные, технические и санитарные требования к учебно - технологической среде
Умеет:
пользоваться первичными средствами пожаротушения.
Владеет:
алгоритмом работы с оборудованием, составляющим учебно-технологическую среду

	Повышенный
	Знает:
учебно-технологическую среду для практической подготовки рабочих (специалистов) правилам пожарной безопасности в учебных заведениях и противопожарное оборудование.

Умеет:
проводить обслуживание оборудования
Владеет:
навыками работы с оборудованием, составляющим учебно-технологическую среду

	Высокий
	Знает:
методы применения нормативных, технических и санитарных требований к учебно - технологической среде.
Умеет:
проводить измерения параметров микроклимата, освещенности в помещениях и уметь обеспечить их приведение к уровню, соответствующему действующим нормам
Владеет:
умениями работы с оборудованием, составляющим учебно-технологическую среду









































ПРОГРАММА ФОРМИРОВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и наименование компетенции ПК-28 готовность к конструированию, эксплуатации и техническому обслуживанию учебно-технологической среды для практической подготовки рабочих, служащих и специалистов среднего звена

	Последовательность освоения компетенции в образовательной программе
	Этапы освоения компетенции

	
	Теоретический (знать)
	Модельный (уметь)
	Практический (владеть)

	1 курс

	Черчение
	+
	+
	+

	Обслуживание потребителей организаций общественного питания
	+
	+
	+

	Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции
	+
	+
	+

	Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности (Технологическая)
	
	+
	+

	2 курс

	Охрана труда
	+
	+
	+

	Электротехника и электроника в пищевой промышленности
	+
	+
	+

	Методика профессионального обучения
	+
	+
	+

	Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции
	+
	+
	+

	Технология приготовления сложных хлебобулочных и кондитерских изделий
	+
	+
	+

	Организация производства на предприятиях общественного питания
	+
	+
	+

	Техническое оснащение организаций общественного питания / Аксессуарное обеспечение организаций общественного питания
	+
	+
	+

	Хранение и консервирование пищевого сырья и продукции / Пищевая ценность продуктов питания
	+
	+
	+

	Электрооборудование на предприятиях общественного питания / Энергетические установки учреждений общественного питания
	+
	+
	+

	Технология приготовления холодных десертов / Технология приготовления горячих десертов
	+
	+
	+

	Технология приготовления холодных напитков / Технология приготовления горячих напитков
	+
	+
	+

	Практикум по технологии общественного питания
	
	+
	+

	3 курс

	Организация работы бара / Банкетный сервис
	
	
	

	 Товароведение продовольственных товаров / Товароведение продукции общественного питания
	+
	+
	+

	5 курс

	Государственная итоговая аттестация

	Государственный экзамен
	
	+
	+

	Выпускная квалификационная работа
	
	+
	+




